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70% Mencia y 20% Garnacha Tintorera con Godello y Dona Branca

VINEDO

Las uvas proceden de una parcela de 0.1
hectarea en terrazas de elevada pendiente
en Amandi. La esta lo

alta

parcela

suficientemente para evitar la
humedad del rio Sil, y al mismo tiempo
lo suficientemente baja y con orientacién
sur  para  conseguir

una éptima

maduracién.

ANADA

El verano fue Iargo y calido, lo que
permitié que las uvas maduraban en

falta de

demasiado humedad dejaba las uvas

condiciones Optimas.  La

sanas y con una maduracién equilibrado.
el dia 5 de

una  fecha
afortunadamente normal para la parcela.

[La vendimia ocurrid

septiembre,  que es

Las uvas se seleccionaron y cortaron a

mano en pequefias cajas de 18kg.

VINIFICACION
Los

mano antes de meter en un tonel abierto

racimos fueron seleccionados a
de SOOL y se pisaron con pies, sin
sulfuroso. La maceracién duré 16 dias
con unos pisados mas, bazuqueos
gradualmente més suaves, y por fin
regados con un capacho para mojar el

sombrero.

Después del prensado, el vino se decantd
P P

y fue trasegado a una barrica neutra de
2251, donde la crianza durd nueve meses

sin trasegar.

Alcohol 13.6%
pH 3.8
Acidez Total 4.6 ¢/L
Aztcares 0.1 g/ L
Acidez Volatil

0.8 g/L /




